ONSELHO MUNICIPAL £
LIMENTACAD ESCOLAR.

RELATORIO DE VISITA ESCOLAR

Unidade Escolar: €/l 1O (leby Mo ole W wencdo Data: J £/ 10 22
Conselheiro: el | Jaipe ¢ Viwbaen Periodo: Manha (%) Tarde ( )

Numero refeigdes no p%riodo: A0 feao
Empresa contratada: {'5c W foed

Cendemon (3): Qe Varlo, f—}dﬂ‘ﬁ%& e, ok
VERIFICACOES N NAO
01 | Géneros entregues corretamente para cumprimento do cardapio do dia 2
02 | Cardépio do dia com boa aceitac&o L
03 | Armazenamento correto de géneros estocaveis: (verificar géneros adaptados)
04 | Armazenamento correto de produtos de limpeza e descartaveis
05 | Prateleiras etiquetadas comretamente (com data de fabricacdo e validade dos alimentos)
06 | Local para produtos impréprios para consume .
07 | Periences das merendeiras organizados .
08 | Pereciveis organizados dentro do freezer e refrigerador
09 | Manutencao das amostras das refeicdes no freezer e bebidas no refrigerador
10 | Registro de leitura da temperatura (méx. 15 dias) do freezer e refrigerador .
11 Manual de Boas Praticas na unidade R -
12 | Cardapio fixado em Jocal visivel em quadro proprio
13 | Cardépio adaptado emlocal visivel para as merendeiras
14 | Merenda preparada de acordo com técnicas corretas : L
15 | Higiene das merendeiras adequada e uniformes completos, limpos e passados-
16 | Higiene do local de trabalho adequada ' ' B
17 | Utensilios higienizados segundo normas técnicas deferminadas S
18 | Equipamentos apresentam estado de conservacéo, higiene e capacidade adequadas -
19 | Quantidade e qualidade do material de limpeza e descartaveis adeguadas L
20 | Quaniidade & qualidadé:?de'ma’eerial'de"escﬁtérioadequ'ada“""" e
21 Controle semestral de ifisetos roedores na eozinha- o e o - e
22 | Mangueira de gés adequada ’ . e e _
23 | Qualidade dos géneros estocaveis dentro das especificacdes do contrato -
24 | Qualidade dos géneros hortifruti dentro das especificacBes do contrato
25 | Qualidade dos paes dentro da especificacao do contrato
56 | Qualidade dos pereciveis dentro das especificacoes do contrato
27 | Merendeira confere qualidade e quantidade de géneros no recebimenio -
28 | Mapa de controle diarios preenchido corretamente o
20 | Alimentos preparados apresentam sabor agradavelie aparéncia adequada
30 | Quanfidade preparada € porcionamento adequados para que ndo haja sobra ou falta de
merenda B ' -
31 Alunos bem atendidos pelas merendeiras
32 | Atendimento apropriado para alunos com necessidade especial
33 | Molas e rodinhos nas portas externas da cozinha e despensa
34 | Bom acolhimento da Equipe Escolar aos Conselheiros?
35 | Caso haja algo observado & ndo constante neste relatorio, favor escrever:
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Rua Campinas, 110 — Jardim Leocadia - Sorocaba/SP
Ernzil: cagsorocaba@hotmall.com

" f@&\k@: NRTIO. e A e

44
=

S iele| 22| pellelete el @] ol eparebee e el e

v




