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CONSELHO MUNICIPAL DY
ALIMENTATRO ESCOLAR

RELATORIO DE VISITA ESCOLAR

(/‘1 Cotd

Numero refeigcoes no p f;lodo 7

Periodo: Manha () Tarde ( )

Empresa contratada e ,f( kg
Pinsndito - g (8 /16 oo,
VERIFICA(;OES SIN NAO
01 | Géneros entregues corretamente para cumpnmento do cardapio do dia X
02 | Cardapio do dia com boa aceitacio Pt
03 | Armazenamento correto de géneros estocavels (verificar géneros adaptados) TR
04 | Armazenamento correto de produtos de limpeza e descartaveis S,
05 | Prateleiras etiquetadas corretamente (com data de fabricacio e validade dos alimentos) A
06 | Local para produtos improprios para consumo >
07 | Pertences das merendeiras organizados >
08 | Pereciveis organizados dentro do freezer e refrigerador ¢
09 | Manutenc8o das amostras das refeicbes no freezer e bebidas no refrigerador X
10 | Registro de igitura da temperatura (max. 15 dias) do freezer e refrlgerador prdl
11 | Manual de Boas Praticas na unidade 2
12 | Cardapio fixado em local visivel em guadro préprio e
13 | Cardépio adaptado em local visivel para as merendeiras Pt
14 | Merenda preparada de acordo com técnicas corretas : .
15 Higiene das merendeiras adequada e uniformes completos, Ilmpos e passados EaE
16 | Higiene do local de trabalho adeguada : e
17 | Utensilios higienizados segundo normas técnicas determinadas e
18 | Equipamentos apresentam estado de conservacao, higiene e capamdade adequadas ' »
19 | Quantidade e qualidade do material de limpeza e descartavels adequadas . e
20 | Quantidade e gualidade de material de escritério adequada s <
21 Controle semestral de insetos roedores na cozinha - oose .
22 | Mangueira de gas adequada - ~E
23 | Qualidade dos génergs estocaveis dentro das especifi cagoes do contrato " L
24 | Qualidade dos géneros horfifruti dentro das especificactes do contrato e
25 | Qualidade dos paes dentro da especificacio do contrato <
26 | Qualidade dos pereciveis dentro das especificacbes do contrato o
27 | Merendeira confere qualidade e quantidade de géneros no recebimento s
28 | Mapa de controle diarics preenchido corretaments ' <
29 | Alimentos preparados apresentam sabor agradével e aparéncia adequada B
30 | Quantidade preparada e porczonamento adequados para que néo haja sobra ou faita de -
merenda .
31 Alunos bem atendidos pelas merendeiras A
32 | Atendimento apropriado para alunos com necessidade especial %
33 | Molas e rodinhos nas portas externas da cozinha e despensa s
34 | Bom acolhimento da Equipe Escolar acs Conselheiros? =
35 | Caso haja algo observado e nao constante neste relatdrio, favor escrever:
.?"‘%1 fiﬁ»)f EWU Ou}\ { ;Cﬂx/‘/\,\. Qw&ﬂj\‘?iuff {/,y{«‘{ ,g/uv' /lj..,i W/?f‘(& a«é?/),bf f{{ H
VA Mo }@@x /{j_,,«\/g‘ifvu's //3\ h:}

f

(/ N f,,.,«-““”" " Rua Campinas, 110 - Jardim Leocadia - Sorocaba/sP
-Email: caesoroczba®@hotmail.com




