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Unidade Escolar: o/ G e (\,w\ e ey Data: *
Conselheiro: Qw&_m/ W b oo, Periodo: Manha (s} Tarde ( )
Numero refeicdes no periodo: Eafpee % '\ % AA / Ny T
Empresa contratada: Y/ . jég{m?
VERIFICACOES SiM NAO
01 (Géneros entregues corretamerte para curnpﬂmento do cardapio do dia =
02 | Cardépic do dia com boa aceitacio i ad
03 | Armazenamento correto de géneros estocavels {verificar g&neros adaptados) I
04 | Armazenamenio correfo de produtos de limpeza e descartdveis b
05 | Prateleiras etiquetadas corretamente (com data de fabricacio e validade dos alimentos) b4
06 | Local para produtos improprios para consumo Lad
07 | Periences das merendeiras crganizados _ i
08 | Pereciveis organizados dentro do freezer e refrigerador e
09 | Manutencdo das amostras das refeicdes no freezér e bebidas no refrigerador A
10 | Registro de leitura da temperatura {méx. 15 dias) do freezer e refrigerador w7
11 Manual de Boas Praticas na unidade . B
12 | Cardapio fixado em local visivel em quadre proprio B
13 | Cardépio adaptade emocal visivel para as merendeiras e
14 | Merenda preparada de acordo com técnicas corretas = i
15 | Higiene das merendeiras adequada e uniformes completos, limpos e passados _ b
16 | Higiene do local de trabalho adequada e
17 | Utensilios higienizados segundo nermas técnicas determmadas _ >
18 | Equipamentos apresentam estado de conservacao, higiene e capacidade adequadas of
19 | Quantidade e qualidade do material de limpeza e descartaveis adequadas -
20 | Quantidade e qualidadeide material de escrifério adequada I
21 Controle semestral de insetos roedores na-cozinha - X
22 | Mangueira de gés adequada o
23 | Qualidade dos géneros estocaveis dentro das especﬂ' caches do contrato K
24 | Qualidade dos géneros hortifruti dentro das especificacbes do contrato o<
25 | Qualidade dos pes dentro da especificacdo do contrato b
26 | Qualidade dos pereciveis dentro das especificacdes do.contrate - . L=
27 | Merendeira confere qualidade e quantidade de géneros no recebimento b
28 | Mapa de controle didrios preenchido corretamente e
29 | Alimentos preparados apresentam sabor agradavel e aparéncia adequacla R
30 | Quantidade preparada e porcionamento adequados para que n&o haja sobra ou falta de v
merenda
31 Alunos bem atendidos pelas merendelras A
32 | Alendimento apropriado para alunos com necessidade especial s
33 | Molas e rodinhos nas portas externas da cozinha e despensa AL
34 | Bom acolhimento da Equipe Escolar aos Conselheiros? O
35 | Caso haja algo observado e ndo constante neste relatorio, favor escrever:
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