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01 Géneros entregues corretamenie para cumpnmento do cardapio do dia ",

02 | Cardapio do dia com boa aceitacio ' P

03 | Armazenamento correto de géneros estocaveis {verificar géneros adaptados) ~

04 | Armazenamento correto de produtos de limpezd e descartaveis X

05 | Prateleiras efiguetadas corretamente (com data de fabricagfo e validade dos alimentos) el

06 | Local para produtos impréprios para consumo 5 T

07 | Pertences das merendeiras organizados . S

08 | Pereciveis organizados dentro do freezer e refrigerador K

09 | Manutengdo das amosiras das refeigbes no freezér e bebidas no refngerador E

10 | Registro de leitura da temperatura {max. 15 dias) do freezer e refngerador e

11 Manual de Boas Praticas na unidade . : = o

12 | Cardapio fixado em local visivel em quadro propno - o

13 | Cardépio adaptade.em local visivel para as-merendeiras. >

14 | Merenda preparada de acorde com técnicas corretas : 2

15 | Higiene das merendeiras adequada e uniformes completos, limpos e passados e

16 | Higiene do local de trabalho adequada - 7 e

17 | Utensilios higienizados segundo normas técnicas determmadas : <

18 | Equipamentos apresentam estado de conservacéo, higiene e capamdade adequadas <

19 | Quantidade e qualidade do material de limpeza e descartavels adequadas =

20 | Quantidade e gualidadé de material de escritério adequada e

21 | Controle semestral de linsetos roedores na-cozinha- il

22 | Mangueira de gas adequada e

23 | Qualidade dos géneros estocaveis dentro das especificagbes do contrato b

24 | Qualidade dos géneros hortifruti dentro das especifica¢des do contrato ™5

25 | Qualidade dos paes dentro da especificacio do contrato P

26 | Qualidade dos pereciveis dentro das especificacbes do contrato <

27 | Merendeira confere gualidade e quantidade de géneros no recebimento - - o

28 | Mapa de controle didrios preenchido corretamente - s

29 | Alimentos preparados apresentam sabor agradével e aparenma adequada pd

30 | Quantidade preparada e porcmnamento adequados para que nao haja sobra ou falta de b

merenda . .

31 | Alunos bem atendidos pelas merendeiras 2

32 | Atendimento apropriado para alunos com necessidade especial et

33 | Molas e rodinhos nas portas externas da cozinha e despensa o Ao )

34 | Bom acolhimento da Equipe Escolar aos Conselheiros? T =

35 | Caso haja algo observado e ndo constante neste relatdrio, favor escrever:
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Rua Campinas, 110 — Jardim Leocadia - Sorocaba/SP
Emaii: caesorccaba@hotmail.com
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